


APÉRITIFS |

DESSERTS
Mise en bouche sucrée | 4 pièces minimum 

FROMAGES
Plateau de fromage

Planche assortie à partager

BUFFET FROID
Salade

Plateau de viande froide
Plateau de la mer

Charcuterie

CARTE TRAITEUR
Plats unique | Minimum 10 part

Viande
Poisson

Accompagnement
72 h à l’avance | 5 parts minimum

 10 pièces minimum

Cocktail apéritif froid
Cocktail apéritif chaud

Plaque à partager

Verrine sucrée | 4 pièces minimum
Gâteaux | Gâteau entier ou à la part

Plaque de tarte | Plaque entière ou 4 personnes minimum

PRODUITS TRAITEUR



PLAQUES A PARTAGER
Plaque de pizza fromage / jambon / légumes 

COCKTAIL APÉRITIFS FROIDS
Prénium | 19.20 € les 12 pièces et 36 € les 24 pièces
Mini navettes saumon fumé
Toast pain d'épices, figue, foie gras
Mini navettes jambon cru
Mini blinis saint-jacques
Toast magret de canard
Standart | 18 € les 12 pièces et 36 € les 24 pièces
Toast œuf, tomate cerise et pesto
Mini navettes rosbif
Mini blinis fromage frais
Tartelette macédoine, crevettes
Verinne | 8 € les 4 pièces
Verrine petits légumes, poisson, sauce ciboulette
Verrine fromage frais, crème de poivron

COCKTAIL APÉRITIFS CHAUDS
19.20 € les 12 pièces et 36 € les 24 pièces
Croustade d'escargot
Mini saint-jacques cuisinées
Feuilleté apéritif
Mini burger
Mini bouchée
Mini mu ns
Feuilletés apéritif
Mini brochette

| 33 €

| 35 €Plaque de quiche fromage / jambon /légumes 

APÉRITIFS



SALADES
Taboulé méditerranéen
Carottes râpées à l'orange
Salade piémontaise au jambon
Salade de betteraves moutarde à l'ancienne
Salade de penne au pesto
Salade aux deux pommes
Salade de perles marines
Salade indienne

CHARCUTERIES
14 € pour 4 personnes ou 27 € pour 8 personnes
Saucisson au poivre
Saucisson sec (noix, beaufort, nature)
Jambon cru (9 mois d'affinage)
Chorizo
Bacon
Mortadelle
Jambon blanc aux herbes

PLATEAUX DE LA MER
20 € pour 4 personnes
Saumon farci aux légumes
Moules catalanes
Terrine de saint jacques
Crumble de truite aux amandes

PLATEAUX DE VIANDES FROIDES
12 € pour 4 personnes ou 27 € pour 8 personnes
Rôti de dinde
Rôti de bœuf
Rôti de porc
Rôti de veau
Assortiment de 4 viandes

LA PART
3.00 €
3.00 €
3.00 €
4.00 €
4.20 €
4.00 €
4.20 €
4.20 €

BUFFET FROID



VIANDES
Cuisse de canard à l'orange
Poulet basquaise
Filet de poulet à l'italienne
Jarret d'agneau de 7 heures
Jambon braisé sauce madère
Bœuf bourguignon
Veau à la provençale

POISSONS
Pavé de saumon, sauce fondante de poireau
Dos de cabillaud, sauce à l'ail
Filet de dorade au beurre de citron
Filet de rouget au basilic
Queue de lotte sauce armoricaine
Wok de crevettes, sauce aigre-douce

ACCOMPAGNEMENTS
Pomme de terre rôti persillé
Aubergine parmesane
Tatin d'échalotte
Ratatouille
Tagliatelle fraîche
Riz trois couleurs

PLATS UNIQUES | Sur commande / LA PART

7.50 €
6.00 €
6.50 €
7.50 €
6.50 €
6.50 €
7.00 €

72h à l’avance

Couscous
Lasagnes de bœuf
Lasagnes de saumon
Choucroute garnie
Paella au poulet et fruits de mer
Hachis parmentier de bœuf
Cassoulet

7.50 €
6.50 €
6.50 €
7.50 €
6.50 €
7.00 €
7.00 €

8.50 €
8.00 €
9.50 €
8.50 €
9.50 €
8.00 €

CARTE TRAITEUR



PLATEAUX FESTIF
Plateau de fromage, de charcuterie ou mix
54 € | Coffret de 900g à 1kg

PLATEAUX DE FROMAGES
Plateau de fromage à concevoir selon vos envies avec nos différents fromages 
Plateau de 16 bouchées | 10.80 € - Plateau de 32 bouchées | 20.00 €
Gouda au pesto
Fourme d'Ambert
Tomme de Savoie
Buche de vache
Camembert
Buche de chèvre
Bleu de brebis

FROMAGES



GATEAUX
3.90 € la part
Framboisier
Entremet aux fruits
Entremet chocolat
Cheesecake

VERRINES SUCRÉES
19.20 € les 12 pièces et 36 € les 24 pièces
Salade de fruits frais
Panna cotta aux fruits rouges
Panna cotta au fruit de la passion
Tiramisu spéculoos
Crème de pistache, compotée de fraises au basilic
Mousse au chocolat

PLAQUES DE TARTES
3.90 € la part
Tarte aux pommes
Tarte aux poires
Tarte aux abricots
Tarte aux ananas
Base pâte feuilletée et crème d'amandes
À commander pour 4, 6 ou 8 personnes ou vente à la plaque 

MISE EN BOUCHE SUCRÉES
19.20 € les 12 pièces et 36 € les 24 pièces
Choux à la crème vanille
Choux à la crème chocolat
Choux chantilly
Macaron (pistache, chocolat, framboise, noix de coco, chocolat blanc)
Financier fraise-pistache
Tartelette meringuée au citron

DESSERTS


